Unser &

Partyservice
Angebot

VORSPEISEN und SALATE

* METZGERHANS

FEINSTE QUALITAT AUS TRADITION

FEINES AUS DEM SUPPENTOPF ab 10 Personen

SALATE ab 10 Personen

» Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Einlagen Ihrer Wahl
Fladle, Leberspétzle, Brat- oder Leberknddel, Maultaschen

» Verschiedene Gemiise-Creme-Suppen: Blumenkohl, Brokkoli und Kartoffel
» Deftige Gulaschsuppe mit viel magerem Rindfleisch
» Hochzeitssuppe, klassische Art

HAUPTSPEISEN

» Hausgemachter Kartoffelsalat
» ColeSlaw (amerikanischer Kohl/Karotten-Rohkostsalat)
» Krautsalat nach bayerischer Art

» Linsensalat; Hirtensalat; Bohnensalat
...und Salate auf individuellen Wunsch

Warme Hauptgericht-Variationen ganz nach Inrem Geschmack. Aus allen aufgefiihrten Gerichten kénnen Sie ganz nach lhrem Geschmack auswahlen.
Wir empfehlen lhnen, sich fiir max. zwei verschiedene Fleischgerichte zu entscheiden. Zu all unseren Fleischgerichten gibts nattirlich die passende SoRe!

Feine Gerichte vom Schwein

» Saftiger Kasseler Hals

» Schinken im Brotteig

» Spielbraten mit feiner Bratfiillung

» Knusperbackschinken mit leckerer Kruste
» Schweinebraten

Feine Gerichte vom Rind

» Schweinefilet im Speckmantel Schweinefilet im Blatterteig
» Kasseler im Blatterteig Spanferkel gegrillt

» Spare-Ribs — marinierte gegrillte Ripple

» Schweinshaxe gegrillt (ca. 1kg) oder Mini-Schweine-Haxle
» Panierte Schweineschnitzel

Feine Gerichte vom Gefliigel

» Magerer Braten vom Jungrind in BurgundersoRe
» Wiener Tafelspitz mit Meerrettichsole
» Rinderzunge in MadeirasoRe

Feine Gerichte vom Kalb
» Geflillte Kalbsbrust

» Zliricher Geschnetzeltes
» Zarter Kalbsrahmbraten

WARME BEILAGEN

Kombinieren Sie unsere Beilagen nach Wahl

» Hausmacher-Spétzle oder -Knépfle

» Knusprig tiberbackenes Kartoffelgratin

» Knusprige Bratkartoffeln

» Buttereis

» Frisches Marktgemiise der Saison

» Gekochtes Sauerkraut nach Art des Hauses
» Semmelknodel

LEIHAUSTATTUNG

» Geflillte Putenbrust mit feiner Brat-Gemiseftillung

» Putenbrust am Stiick gebraten mit Zitronenpfefferkruste
» Paniertes Putenschnitzel

» Putencurrygeschnetzeltes

» Hahnchenkeule gegrillt

» Hahnchenbrust im Knuspermantel

Individuelle Gerichte und Zusammenstellungen bereiten wir Ihnen gerne auf Wunsch zu.
Voraussetzung ist immer die saisonale Verflgbarkeit und die Eignung fiir den Partyservice.

DESSERTS

» ,Mini-Plunder” Auswahl — Apfel-, Quark-, Kirschtdschchen
» Knackiger Fruchtsalat mit Friichten der Saison

» Duett von schwarzer und weiler Mousse au Chocolat

» Rote-Beeren-Griitze mit VanillesoRe

» Mango-Joghurt-Creme

» Panna cotta mit Beerenmousse

» Topfencreme mit Friichten

Selbstverstandlich kdnnen Sie auch gerne Ihre persénliche Dessertkreation
zusammenstellen lassen.

Leih-Gedecke

Ausstattung

» Teller, Messer, Gabel, Léffel
» Die Preise berechnen sich bei Riickgabe gereinigt oder ungereinigt
» Komplette Gedecke und Glaser

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

» Chafing-Dish (zum warmhalten); Chafing-Dish mit Suppeneinsatz
» Grill (ohne Gas); Friteuse

» Glihweinkocher

» Tischdecke (Berechnung nach Ifd. Meter)

Die Preise des Partyservice verstehen sich als Abholpreise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Lieferung und Aufbau werden nach Aufwand abgerechnet.



Ju;e‘

o ANYenot

WARMES BUFFET ab 30 Personen

7 WA & METZGERHANS!

FEINSTE QUALITAT AUS TRADITION

Schnitzelparade

Waidmanns Heil

» Panierte Schweineschnitzel; Hahnchenschnitzel
» Putenschnitzel in Knusperpanade mit Kartoffelgratin und Spatzle

Bratenhit

» Schweinenackenbraten und Rinderbraten mit Kartoffelgratin und Spatzle,
Gemischte Gemiseplatte

Das Festliche Buffet

» Hirschedelgulasch mit hausgemachten Spéatzle, Semmelknddeln
und Rotkohl

Das deftige Fleischkas'-Trio

» Feiner Fleischkase; Pizzafleischkése; Zwiebelfleischkase
» Hausgemachter Kartoffelsalat

Pasta Hit

» Gefiillte Kalbs- oder Schweinebrust; Putenbrust mit Zitronenpfeffer;
Schweine-Lendchen, Kartoffelgratin und Spatzle oder Kndpfle

KALTES BUFFET ab 40 Personen

» Cannelloni- und Lasagne-Bolognese

Italienisches Vorspeisenbuffet

» Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
» Vitello Tonnato — Kalbfleisch mit Thunfischsauce

» Frihlingssalat mit Mozzarellakugeln und Balsamico-Dressing
Antipasti — eingelegte Oliven, Peperoni und Schafskése
Italienischer Nudelsalat, Spaghettisalat

Festliches Buffet

» Erlesene italienische Rohschinken

» Zucchini-Carpaccio in wiirzigem ltalian-Dressing

» Késespezialitdten vom Brett

» Schweineriicken-Carpaccio mit gehobeltem Parmesan
» Brotauswahl

» Mild gebeizter Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich Makrelenhappen
» Geraducherte Forellenfilets

» Rohe und gekochte Schinken aus eigener Herstellung

» Kassler in wiirziger Zwiebelmarinade

» Feine Bratenkdstlichkeiten

Rustikales kaltes Buffet

» Gegrillte Hahnchenkeulen

» Italienischer Nudelsalat

» Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
» Internationale Késespezialitaten

» Brotauswahl

» Herzhafte Hahnchenkeulen, Frikadellen und Partyschnitzelchen
» Internationale Késeauswahl dekorativ angerichtet
» Hausgemachter Schwabischer Kartoffelsalat

KALTE PLATTEN - ideal unter 12 Personen

Schlemmerplatten fiir GenieRer

» feinsten Schinken, Bratenkdstlichkeiten aus eigener Herstellung, original
italienische Gourmetspezialitaten, garnierte Medaillons vom zarten
Schweinefilet, internationale Kasespezialitdten und vieles mehr.

Traditionelle Aufschnittplatten

» Bunt gemischte Aufschnittplatte mit hausgemachten Frischwurst- und
Salami-Spezialitaten, roher und gekochter Schinken, gemischte Kaseplatte

Etwas Saures (Wurstsalate)

» Schweizer Wurstsalat mit Késestreifen, Paprika und Zwiebeln
» Schwabischer Wurstsalat mit Schwarzwurst

» Herzhafter Wurstsalat mit Zwiebeln

» Brotauswahl ?

» Krautsalat ,Hausfrauen Art”
» Backwaren

Fir gemischte kalt-warme Buffets bitten wir um Absprache.

BROTZEIT-PLATTEN FUR KURZENTSCHLOSSENE

» halbe belegte Semmel mit Garnitur
» halbe belegte Semmel mit Gurke
» Canapés in vielen verschiedenen Variationen

FEINSTE QUALITAT AUS TRADITION

-
‘ METZGERHANS

Wiblingen am Tannenplatz Wiblingen am Pranger

Buchauer Stralle 6 Pranger 1

89079 UIm 89079 UIm-Wiblingen
Tel. 0731.4817 51 Tel. 0731.94 58 95 98
Offnungszeiten: Offnungszeiten:

Mo und Mi: 7.00 — 13.30 Uhr
Di, Do und Fr: 7.00 — 18.00 Uhr
Sa: 7.00—12.30 Uhr

Mo — Fr: 7.30—18.00 Uhr
Sa: 7.30—12.30 Uhr



